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Yonetmelikler
Alkol ve Alkolli icki Tesislerinin Haiz Olmalar Gereken Teknik
Sartlar, Kurulmalari, isletilmeleri ve Denetlenmelerine iliskin Usul ve
Esaslar Hakkinda Yonetmelik

Tutin, Titin Mamulleri ve Alkollii ickiler Piyasasi Diizenleme
Kurumundan:

BIRINCi BOLUM

Genel Hukdmler

Amac

Madde 1- Bu Yonetmeligin amaci, alkol ve alkolll ickilerin Gretimine yonelik
dizenlemeleri yaparak, halk saghgini, tiketici ve Uretici menfaatlerini
koruyacak onlemleri belirlemektir.

Kapsam

Madde 2- Bu Yonetmelik, alkol ve alkollU ickilerin Uretimine iliskin izin,izleme,
denetim usul ve esaslarini kapsar.

Dayanak

Madde 3- Bu Yonetmelik, 4619 sayili Kanun ile degisik 4250 sayili ispirto ve
Ispirtolu Igkiler Inhisari Kanunu ile 4733 sayih Tatun, Tatin Mamulleri, Tuz ve
Alkol Isletmeleri Genel Madurlaginin Yeniden Yapilandiriimasi ile TGtan ve
Tutdn Mamullerinin Uretimine, I¢c ve Dis Alim ve Satimina, 4046 sayili
Kanunda ve 233 sayili Kanun Hikminde Kararnamede Degisiklik Yapilmasina
Dair Kanun hukumlerine dayanilarak hazirlanmistir.

Tanimlar

Madde 4- Bu Yonetmelikte gecen;

Kurul: Tatdn, TGtan Mamulleri ve Alkolll ickiler Piyasasi Diizenleme Kurulunu,

Kurum: Tutan, Tatin Mamulleri ve Alkoll(i ickiler Piyasasi Diizenleme
Kurumunu,

Firma: Alkol ve alkollt icki Uretimiyle ilgili olarak tesis kurma ve uretim izin
belgesi alan gercek ve tuzel kisileri,



Alkolli icki: Hacmen %0,5 ve daha fazla alkol iceren bira, sarap ve Turk Gida
Kodeksinde yer alan distile alkolll ickilerle bu kodekste yer almamakla
birlikte belirtilen sinirlama dahilinde alkol iceren diger icecekleri,

Alkol: Etil alkolli, Gida Alkoli: Turk Gida Kodeksi Distile Alkoll{ ickiler
Tebliginde tanimlanan tarimsal kokenli etil alkold,

Sanayi Tipi Etil Alkol: Diger etil alkolleri, ifade eder.
IKINCI BOLUM

Alkol ve Alkolll icki Tesisi Kurmak icin Basvuru Sekli ve Gerekli Sartlar
Basvuru Sekli

Madde 5- Alkol ve alkollU icki sektorine yeni Uretici olarak girecek,mevcut
uretimini farkh kategoride bir alkollU icki Uretimine donUsturecekveya mevcut
Uretimine farkli kategoride bir alkollU icki ekleyecek gercek vetizel kisiler,
gerekli izin taleplerini asagidaki bilgi ve belgeleri iceren lUctakim dosya
halinde bir dilekceyle, sahsen veya yetkili temsilcisi vasitasiylaKuruma intikal
ettirirler.

a) Turkiye Ticaret Sicili Gazetesinde yayimlanmis ana s6zlesmesi veyetkili
imzalara iliskin imza sirkuleri,

b) Son bir ay icinde duzenlenmis faaliyet belgesi ile faaliyet 6zgecmisinive
hedefledigi faaliyeti tanimlayan 6zel beyani,

c) Basvuru sahibi ve firmanin en ylksek karar organi baskan ve
uyelerinin, 4250 sayili Kanuna muhalefetten ve sulh ceza mahkemelerince
verilmis olanlarharicinde herhangi bir suctan hukim giymediklerini belirtir
CumhuriyetSavciliklarindan son alti ay icinde alinmis Adli Sicil Belgesi,

d) ilgili vergi daireleri ve Sosyal Sigortalar Kurumundan son bir ayicinde
alinmis muaccel vergi ve prim borcu bulunmadigina iliskin belge,

e) Disarida yerlesik gercek ve tlzel kisilerin Hazine MUstesarlhigindan aldiklari
izin ve/veya tesvik belgesi ile Turkiye Ticaret Sicili Gazetesinde yayimlanmis
ana sozlesmesi ve yetkili imzalara iliskin imza sirkuleri,

f) Devlet Planlama Teskilati Mustesarliginin yururlikteki formatina
uygunolarak hazirlanmis ve Teknoloji Secimi bolimunde, bu Yonetmeligin
ilgilihUktGmlerine uygunlugun incelenmesine imkan verecek proses, makine
ve donanim,yerlesim tanimlamasi yapilmis fizibilite raporu ve elektronik
ortamaaktarilmis kopyasi,

g) Bu Yonetmeligin 21 inci maddesi cercevesinde hesaplanan tesis kurmaizin
bedelinin dortte biri tutarindaki basvuru bedelinin Kuruma 6dendiginigosterir
makbuz,



h) Mevzuat uyarinca isletme kurulmasina yonelik ilgili kuruluslardanalinmis
diger izinler. Eksik bulunan dosyalar bir ay icinde tamamlanmaz ise
basvurular isleme konulmaz ve ayni amacla bir sonraki basvuru alti ay sonra
yapilabilir.

Eksik bulunan dosyalarin bir ay icinde tamamlanmamasi veya projeden
vazgecilmesihalinde sozkonusu bedel iade edilmez.

Urlinlerin Tanimlanmasi

Madde 6- Alkol ve alkollt icki Gretimiyle ilgili temel teknik tanimlardaTurk
Gida Kodeksi Tebligi, ilgili teblig bulunmamasi halinde yarurltukteki
TarkStandartlari, standardi bulunmayan diger alkollU ickilere yoénelik
tekniktanimlamalar igin ise dunya icki literaturdntn uygulanmis
kabulleri,uluslararasi mevzuat, ikili veya coklu anlasmalar ve mense ulke
standartlaridikkate alinir.

Uretilmesi projelendirilen gida alkoli ve alkolli ickilerin
hazirlanmasinda kullanilan su, katki maddeleri ile diger islem yardimcilari
Tark Gida Kodeksi Tebliglerine, Turk Standartlarina ve ilgili gida mevzuatina
ve 0zel durumlarda dunya icki literatirintn uygulanmis kabullerine uygun
olmalidir.

Yeni Teknolojinin Uygulanmasi

Madde 7- Alkol ve alkollU icki Uretim tesisi yeni teknolojinin uygulandigibir
tesis olmalidir.

Bu tesislerde uretilecek Urlnler icin yeni teknoloji, halen dlkemizde
uygulanmakta olan proses tanimlari ile, rinun mense ulkelerinde genel
kabulgérmis ve uygulanmakta oldugu kanitlanabilen bir prosesi veya 6zel bir
arastirma sonucu hazirlanmis ve uygulanabilirligi icin gerekli yasal
sinaimulkiyet haklari tesis edilmis bir prosesi ve bu proses icin kullanilan yeni
makine ve ekipmani ifade eder.

Entegre Tesis Kurulmasi Madde

8- Bira ve sarap haric alkollU icki ve alkol Uretim tesisi entegrebir tesis
olmalidir.

Alkol ve distile alkollU icki Uretiminde entegre tesis asgari olarak;

a) Alkol, raki, kanyak, brendi, meyve brendisi, meyve likérlerikategorilerinde
yapilan Uretimlerde Urunun karakteristik hammaddesinden itibaren,

b) Viski ve tahil brendisi kategorilerinde yapilan Uretimlerde malt vetahil
maltini takiben,

c) Ardic aromali ickiler, votka, likorler kategorilerinde yapilanUretimlerde
hissedar veya malik olunan tesisin urunu olan gida alkolugirdisini takiben,
piyasaya hazir Griin sunumuna kadar uretimin yapildigi tesisi tanimlar.
Bunlarin disinda kalan uretimler icin entegre tesis tanimi
uluslararasiuygulamalar g6zénunde tutularak Kurum tarafindan belirlenir.



Tesisin Kapasitesi

Madde 9- Bira ve sarap haric alkollU icki ve alkol Uretim tesisi, satisahazir
urunler bazinda en az 1.000.000 litre/yil uretim yapmaya yeterlikapasitede
projelendirilmelidir. Alkol ve alkolll icki Uretim tesislerindehammadde
girisinden Urun cikisina kadarki tum asamalar kutle dengesi
acisindankapasiteye uygun olmahdir.

Tesisin Ekipmani

Madde 10- Gida alkolu ve alkollt icki Uretim tesislerinde hammadde vekatki
maddeleri ile temas eden her turli madde ve malzemeler, ilgili
mevzuatcagida ile temasi uygun gorulen nitelikte olmalidir.

Tesisteki hammadde, yari drun, Urun stoklama ekipmani, kalite ve
miktarkontrolG yapilmasina izin verecek sekilde projelendirilmeli, sayac, boru,
vanave numune alma musluklari, acikta ve rahat ulasilabilir
konumdayerlestirilmeli, isletmenin teknik altyapisi yururlukteki Turk
Standartlarinauygun olmahdir.

Kalite Kontrol Sistemi

Madde 11- Tesiste hammadde girisinden urun cikisina kadar prosesin
herasamasinda isin tekniginin gerektirdigi kalite kontrol sistemi
kurulmali;kalite kontroliinde sorumluluk dagilimi, érnekleme noktalari,
ornekleme sekli,analiz periyotlari, tesis laboratuvarinin ve uzman
laboratuvarlarin yapacagianalizler ve degerlendirme esaslari gibi tim
detaylar tanimlanmalidir.

Yan Urlin, Artik ve Atiklarin Degerlendirilmesi Madde

12- Alkol ve alkollt icki Uretim tesislerinden ¢ikan yan Urun ve atiklarin nasil
degerlendirileceg@i ve atiklarin aritilma ve imha edilme yontemleri ilgili
mevzuata uygun sekilde projelendirilmelidir.

Urlin Sinirlamasi

Madde 13- Alkolll icki tesislerinin ayni kategori bazinda projelendirilmesi
esastir. Ayni kategoride olmayan urunlerin birlikte Uretilebilmesi icin,
Kurumdan Olabilirlik Raporu alinmasi sarttir.

Etil alkol Gretiminin kimya sanayine, alkollU i¢ki Gretiminin gida
sanayine yakinligi ve alkolllU icki Gretiminin gerektirdigi hassasiyet, duyusal
kontrol yetenegi ve uzmanhgin 6nemi nedeniyle distile alkolll icki Greten bir
tesiste, etil alkol, sirke ve benzeri baska bir madde Uretilmesi uygun
gorulmediginden, projelendirme yapilirken bu husus dikkate alinmalidir.

Sorumlu Yonetici Bulundurma

Madde 14- Alkol ve alkollt icki Gretim tesisinde bulunmasi gereken Sorumlu
Ydnetici; gida, kimya, ziraat muhendisligi ve esdeger fakultelerin,



mufredatifermantasyon, distilasyon gibi sektore 6zel konulari iceren ilgili
boélumlerinden, en az dort yillik lisans veya yuksek lisans egitimi alarak
mezun olmalidir. Yurtdisinda alkolll icki konusunda uzmanlik egitimi veren
okul mezunlari da bu amacla istihdam edilebilir.

Kodeks ve Standartlarda Belirtilen Uriinlerin Projelendiriimesi

Madde 15- Turk Gida Kodeksi ve Turk Standartlarinda tanimlanan alkol ve
alkollU ickilerin Uretim tesislerinin projelendirilmesinde
godzonundebulundurulacak temel Uretim asamalarina iliskin bilgiler kategori
bazinda asagida belirtilmistir.

A) Raki Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Sira Uretim islemleri: Yas GzUm kullanildiginda, Gzim alma ve presleme
ve/veya kuru Uzim kullanildiginda, Gzim alma, ambarlama, kesme-ezme, su
ile karnistirma suretiyle Uzim sirasi elde etme,

b) Mayse Uretim islemleri: Uziim sirasinin fermantasyon kaplarinda
mayaeklenerek uygun sartlarda fermantasyonu suretiyle mayse elde etme,

c) Maya uretim ve hazirlama islemleri: Mayayi laboratuvarda ve takibenmaya
cogaltma setinde isletme boyutunda cogaltma veya kuru aktif
mayayifermantasyon icin hazirlama,

d) Suma uretim islemleri: Maysenin ayrimsal distilasyon kolonlari vebaglantili
yogunlastiricilardan olusmus distilasyon Unitesinde, en fazla %94.5alkole
kadar distile edilmesi suretiyle suma elde etme ve stoklama,

e) Raki uretim islemleri: Sumanin veya urundeki toplam alkolin en az %
65'isumadan gelecek sekilde gida alkolu ile karistiriimis sumanin, 5.000
litreveya daha kucuk hacimli geleneksel bakir imbiklerde, anason tohumu
(pimpinellaanisum) ile ikinci kez distile edilmesi suretiyle raki elde etme ve
stoklama,

f) Rakinin doluma hazirlanmasi islemleri: Rakinin, su ile seyreltilmesi,rafine
beyaz seker ile tatlandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi suretiyledoluma
hazir raki elde etme ve stoklama,

g) Rakinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Rakinin filtreedilmesi,
dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve
ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir raki elde etme ve stoklama.

B) Viski Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Hammadde alim islemleri: Malt veya pirin¢ haric tahil malti yapma
veyaalma, stoklama, bakim,



b) Tahil sirasi Uretme islemleri: Malt veya tahil maltini 6gttme, su ile
karistirma, malt enzimleri veya gerektiginde dogal enzim katkisi ile
sekerlendirerek sira yapma, stuzerek posa ayirma,

c) Mayse uretim islemleri: Tahil sirasinin, fermantasyon kaplarinda
mayaeklenerek uygun sartlarda fermantasyonu suretiyle mayse elde etme,

d) Maya uretim ve hazirlama islemleri: Mayayi laboratuvarda ve takibenmaya
cogaltma setinde isletme boyutunda ¢cogaltma veya kuru aktif
mayayifermantasyon icin hazirlama,

e) Viski distilati Gretim islemleri: Maysenin amaca uygun bir
distilasyonunitesinde, genellikle iki kademeli geleneksel yontem ile, en fazla
%94.8alkole kadar distile edilmesi suretiyle viski distilati elde etme,

f) Viski Uretim islemleri: Viski distilatinin, 700 litreden kucuk meseficilarda
kademeli olarak su ile seyreltilerek en az 3 yil sure ileolgunlastirilmasi
suretiyle viski elde etme ve stoklama,

g) Viskinin doluma hazirlanmasi islemleri: Olgunlasmasi
tamamlanmisviskilerin gerek goérulen harmanlama ve son seyreltme islemi
uygulanarak dolumahazir viski elde etme ve stoklama,

h) Viskinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Viskinin filtre edilmesi,
dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve
ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir viski elde etme ve stoklama.

C) Kanyak Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Sira uretim islemleri: Yas uzum alma ve presleme suretiyle uzum sirasielde
etme, b) Kanyak sarabi Uretim islemleri: Siranin fermantasyon kaplarinda
mayaeklenerek uygun sartlarda fermantasyonu suretiyle kanyak sarabi elde
etme,

c) Maya uretim ve hazirlama islemleri: Mayay! laboratuvarda ve takibenmaya
cogaltma setinde isletme boyutunda ¢cogaltma veya kuru aktif
mayayifermantasyon icin hazirlama,

d) Kanyak distilati Gretim islemleri: Sarabin amaca uygun bir
distilasyonunitesinde, genellikle iki kademeli geleneksel yontem ile, en fazla
%86 alkolekadar distile edilmesi suretiyle kanyak distilati elde etme ve
stoklama,

e) Kanyak Uretim islemleri: Kanyak distilatinin 1.000 litreden buyuk
meseficilarda en az bir yil, daha kucuk ficilarda, kademeli olarak su ile
seyreltilerek en az alti ay bekletilerek olgunlastiriimasi suretiyle kanyakelde
etme ve stoklama,



f) Kanyagin doluma hazirlanmasi islemleri: Olgunlasmasi
tamamlanmiskanyaklarin gerek gérulen harmanlama, katkilandirma ve son
seyreltme islemiuygulanarak doluma hazir kanyak elde etme ve stoklama,

g) Kanyagin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Kanyagin filtreedilmesi,
dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi
veambalajlanmasi suretiyle satisa hazir kanyak elde etme ve stoklama.

D) Tahil brendisi Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Tahili Uretime hazirlama islemleri: Tahil alma, ambarlama, bakim
yapma,temizleme, siniflandirma suretiyle maltlik tahil elde etme ve
stoklama,

b) Tahil malti Gretim islemleri: Maltlik tahil su ile islatma,cimlendirme,
kurutma-kavurma suretiyle malt elde etme ve stoklama,

c) Tahil sirasi tUretim islemleri: Tahil maltini 6gatme, su ile karistirma,malt
enzimleri veya gerektiginde dogal enzim katkisi ile sekerlendirerek
sirayapma, suzerek posa ayirma,

d) Mayse uretim islemleri: Tahil sirasinin, fermantasyon kaplarinda
mayaeklenerek uygun sartlarda fermantasyonu suretiyle mayse elde etme,

e) Maya uretim ve hazirlama islemleri: Mayay! laboratuvarda ve takibenmaya
cogaltma setinde isletme boyutunda ¢ogdaltma veya kuru aktif
mayayifermantasyon icin hazirlama,

f) Tahil brendisi Uretim islemleri: Maysenin amaca uygun bir
distilasyonunitesinde en fazla %95 alkole kadar distile edilmesi suretiyle tahil
brendisielde etme ve stoklama,

g) Tahil brendisinin doluma hazirlanmasi islemleri: Tahil brendisinin suile
seyreltilmesi, katkilandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi suretiyletahil
brendisi elde etme ve stoklama,

h) Tahil brendisinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Tahilbrendisinin
filtre edilmesi, dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun
makinelerdedoldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir tahil
brendisi elde etmeve stoklama.

E) Brendi Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Sarap distilati Uretim islemleri: Sarap ve saraba uygulanan
islemlerdenkalan sarabin, uygun distilasyon Unitesinde en fazla %94.8 alkole
kadardamitilmasi suretiyle sarap distilati elde etme ve stoklama,

b) Brendi Uretim islemleri: Dogrudan bu Yonetmeligin 15 inci maddesinin(C)
bendinde tanimlanan kanyak distilatinin veya urundeki toplam alkolin%
50'sine kadar sarap distilati katilmis kanyak distilatinin, su ile kademeliolarak



seyreltilerek, 1.000 litreden blyuk mese ficilarda en az bir yil, dahakucuk
ficilarda en az alti ay bekletilmek suretiyle olgunlastiriimasiylabrendi elde
etme ve stoklama,

¢) Brendinin doluma hazirlanmasi islemleri: Olgunlasmasi
tamamlanmisbrendiye gerek gorulen harmanlama, katkilandirma ve son
seyreltme islemiuygulanarak doluma hazir brendi elde etme ve stoklama,

d) Brendinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Brendinin
filtreedilmesi, dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde
doldurulmasi veambalajlanmasi suretiyle satisa hazir brendi elde etme ve
stoklama.

F) Meyve brendisi Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:
a) Hammadde alim islemleri: Meyve alma, uygun sartlarda stoklama,

b) Meyveyi Uretime hazirlama islemleri: Uretilecek brendi tiriine
goremeyveyi aylklama, cekirdegini cikarma, ezme, kesme, kabugunu alma,
suyunu cikarma, konsantre elde etme gibi islemlerinden birini veya
birkaciniuygulamak suretiyle meyveyi Uretime hazirlama ve stoklama,

c) Mayse Uretme islemleri: Uretime hazir hale getirilen
meyvenin,fermantasyon kaplarinda maya eklenerek uygun sartlarda
fermantasyonu suretiylemayse elde etme ve stoklama,

d) Maya uretim ve hazirlama islemleri: Mayay laboratuvarda ve takibenmaya
cogaltma setinde isletme boyutunda ¢cogaltma veya kuru aktif
mayayifermantasyon icin hazirlama,

e) Meyve brendisi Uretim islemleri: Maysenin amaca uygun bir
damitmaunitesinde, genellikle iki kademeli geleneksel yontem ile, en fazla %
86 alkolekadar distile edilmesi suretiyle meyve brendisi distilati elde etme ve
stoklama,

f) Meyve brendisinin doluma hazirlanmasi islemleri: Meyve brendisi
distilatinin su ile seyreltilmesi, katkilandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi
suretiyle doluma hazir meyve brendisi elde etme ve stoklama,

g) Meyve brendisinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri:
Meyvebrendisinin filtre edilmesi, dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun
makinelerdedoldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir meyve
brendisi elde etmeve stoklama.

G) Ardic aromali icki Uretim tesisi projesi asagidaki islemlerikapsamalidir:

a) Hammadde alim islemleri: Malik veya hissedar oldugu isletmede
uretilentahil brendisi veya gida alkolinun temini, ardi¢c tohumu (juniperus
communis),aromatik bitki ve bitki kisimlari gibi katki maddelerinin temini ve
stoklama,



b) Ardic aromali icki ve distile cin Uretim islemleri: Tahil brendisive/veya gida
alkolinun, Urunde ardi¢ karakteri belirgin olacak sekilde ardictohumu ve
diger aromatik bitki ve/veya bitki kisimlari kullanilarak,maserasyon ve/veya
distilasyon ve/veya katkilandirma suretiyle ardic aromaliicki elde etme ve
stoklama; ya da, Gida alkolunun, geleneksel imbiklerde ardi¢c tohumu ve
diger aromatik bitkive/veya aramotik bitki kisimlari ile birlikte ikinci kez
distilasyonusuretiyle distile cin elde etme ve stoklama,

¢) Ardic aromali ickinin doluma hazirlanmasi islemleri: Ardic aromaliickinin su
ile seyreltilmesi, katkilandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesisuretiyle
doluma hazir ardic aromali icki elde etme ve stoklama,

d) Ardi¢c aromali ickinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Ardig
aromali ickinin filtre edilmesi, dolum tanklarinda stoklanmasi,
uygunmakinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir
ardicaromali icki elde etme ve stoklama.

H) Votka Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Gida alkoli Uretim islemleri: Uretimde kullanilacak gida alkolin,
buYonetmelikte belirtildigi sekilde maliki veya hissedari oldugu
isletmedelretme,

b) Votka Uretim islemleri: Rektifikasyon veya aktif kdmurden filtrasyon
veardindan basit distilasyon veya esdeger islemlerden gecirilmesi ile votka
eldeetme ve stoklama, su ile seyreltiime, seker ile katkilandirma, stoklama,

¢) Votkanin doluma hazirlanmasi islemleri: Votkanin su ile
seyreltilmesi,tatlandirilmasi, katkilandiriilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi
suretiyledoluma hazir votka elde etme ve stoklama,

d) Votkanin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Votkanin filtreedilmesi,
dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi
veambalajlanmasi suretiyle satisa hazir votka elde etme ve stoklama.

1) Meyve likoérl Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:
a) Hammadde alim islemleri: Meyve, maliki veya hissedari oldugu
isletmededuretilen gida alkoll veya brendiyi alma ve stoklama,

b) Meyveyi Uretime hazirlama islemleri: Uretilecek meyve likéri tiriinegére
meyveyi aylklama, ¢ekirdegini ¢cikarma, ezme, kesme, kabugunu alma,
suyunugcikarma gibi islemlerden birini veya birkacini uygulamak suretiyle
meyveyilretime hazirlama, stoklama,

c) Meyve likori tGretme islemleri: Urindeki %100'lik alkol cinsinden 100litre
alkol icin en az 25 kg meyve kullanilmasi esasiyla, meyvenin, alkolve/veya
distilat ve/veya brendiler ile maserasyonu suretiyle meyve likoru eldeetme
ve stoklama,



d) Meyve likoruntn doluma hazirlanmasi islemleri: Meyve likérunun su
ileseyreltilmesi, tatlandirilmasi, katkilandirilmasi, en az bir aydinlendirilmesi
suretiyle doluma hazir meyve likoru elde etme ve stoklama,

e) Meyve likoranun piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Meyve
likdranunfiltre edilmesi, dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde
doldurulmasive ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir meyve likoru elde etme
ve stoklama.

J) Likor Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir: a) Hammadde
alim islemleri: Maliki veya hissedari oldugu isletmedeuretilen gida alkold,
tarimsal kokenli distilat ve/veya bir veya daha fazladistile alkollt i¢kinin
temini, katki ve tatlandirma maddeleri temini vestoklama,

b) Likor Uretim islemleri: Gida alkoll ve/veya tarimsal kokenli distilatve/veya
distile alkollU ickilerin gida mevzuatina uygun olarakaromalandiriimasi, sut,

sut urunleri, meyve, sarap gibi tarimsal Urdnler ilekatkilandirilmasi suretiyle
likor elde etme ve stoklama,

¢) Likdérun doluma hazirlanmasi islemleri: Likorin su ile
seyreltilmesi,tatlandirilmasi, katkilandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi
suretiyledoluma hazir likér elde etme ve stoklama,

d) Likordn piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Likorun filtreedilmesi,
dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve
ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir likor elde etme ve stoklama.

K) Bira Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Hammadde alma ve hazirlama islemleri: Arpa alarak
temizleme,siniflandirma suretiyle biralik arpa elde etme ve/veya malt alma,
serbetciotu(humulus lupulus) alma, siniflandirma, stoklama ve bakim,

b) Malt Gretme islemleri: Biralik arpayi su ile i1slatma, ¢cimlendirme,kurutma-
kavurma suretiyle malt elde etme, stoklama ve bakim,

c) Sira Uretme islemleri: Malti 6gutme, su ile karistirma, malt enzimleriveya
dogal enzimlerle sekerlendirerek sira yapma, serbetciotu ile
kaynatma,sizerek ve sogutarak posa ve tortusundan ayirma,

d) Geng bira tUretim islemleri: Siranin, fermantasyon kaplarinda
mayaeklenerek uygun sartlarda fermantasyonu suretiyle genc bira elde
etme,

e) Maya uretim ve hazirlama islemleri: Mayayi laboratuvarda ve takibenmaya
cogaltma setinde isletme boyutunda cogaltma veya kuru aktif
mayayifermantasyon icin hazirlama,

f) Bira Uretim islemleri: Gen¢ biranin dinlendirme tanklarinda uygunsartlarda
ikincil fermantasyonunu tamamlamasi ve dinlendirilmesi suretiylebira elde
etme,

g) Biranin doluma ve piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Biranin,uygun
durultma, berraklastirma filtrasyon islemlerinden gecirilmesi ile
dolumtanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi,
pastorizasyonu veambalajlanmasi suretiyle satisa hazir bira elde etme ve



stoklama.

L) Sarap Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Uzuim alma ve fermantasyona hazirlama islemleri: Yas Gzim alma,sap-
salkim ayirma, tane patlatma, sikma ve kademeli olarak sirasini alma,
yasuzum veya sirada koruyucu onlemleri alma, Uretilecek sarap cesidine
gorecibreli veya cibresiz Uzum sirasi elde etme,

b) Ham sarap Uretim islemleri: Gzum sirasinin ilgili mevzuatta belirtilentrian
cesidine gore, maya eklenerek fermantasyon kaplarinda uygun
sartlardafermantasyonu suretiyle ham sarap elde etme,

c) Maya uretim ve hazirlama islemleri: Mayayi laboratuvarda ve takibenmaya
cogaltma setinde isletme boyutunda ¢cogaltma veya kuru aktif
mayayifermantasyon icin hazirlama,

d) Sarap Uretim islemleri: Ham sarabin Uretildigi GziUm cesidine veuretildigi
yila gore ayrimlanarak, kendine 6zgu karakterini koruyacak uygunsartlarin
saglanmasi suretiyle saklanmasi ve olgunlastiriimasi,

e) Sarabin doluma hazirlanmasi islemleri: Gerekli olgunlugu
kazanmissaraplarin, piyasa talebi ve marka tanimlarina gore harmanlanmasi,
durultma,stabilizasyon, berraklastirma ve katkilandirma islemlerinden biri
veyabirkacinin uygulanmasi ile doluma hazir sarap elde etme ve stoklama,
f) Sarabin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Sarabin filtreedilmesi,
dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi
veambalajlanmasi suretiyle satisa hazir sarap elde etme ve stoklama.

M) Gida alkollU Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamaldir:

a) Hammadde alim islemleri: Turk Gida Kodeksi-Distile Alkollu
ickilerTebliginde belirtilen tarimsal hammaddelerden bir veya daha fazlasini
alma vestoklama,

b) Hammaddeleri uretime hazirlama islemleri: Kullanilan
hammaddelerindzelligine gbre presleme, ezme, kesme, sulandirma,
buharlama, cimlendirme,maltlama, mayseleme gibi islemlerden birini veya
birden fazlasini uygulamaksuretiyle cibreli ve/veya cibresiz fermantasyona
alinacak sira elde etme vestoklama, c) Mayse Uretim islemleri: Siranin
fermantasyon kaplarinda maya eklenerekuygun sartlarda fermantasyonu
suretiyle mayse elde etme,

d) Maya uretim ve hazirlama islemleri: Mayayi laboratuvarda ve takibenmaya
cogaltma setinde isletme boyutunda ¢ogaltma veya kuru aktif
mayayifermantasyon icin hazirlama,

e) Gida alkolUnun uretim islemleri: Maysenin, rektifikasyon, dimetilizasyon,
purifikasyon gibi ayrimsal distilasyon kolonlar ve baglantili
yogunlastiricilardan olusmus distilasyon Unitesinde distile edilmesi ve
stoklanmasi,

f) Gida alkolUnln piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Gida
alkolinUndolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve
uygun kaplarda ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir gida alkolu elde etme
vestoklama.

N) Sanayi tipi etil alkol Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamahdir:
a) Hammadde alim islemleri: TS 1810 Standardinda tanimlanan
tarimsalhammaddelerden biri veya daha fazlasi ile dinya alkol literatirinde



uygulamaornekleri yer alan diger tarimsal olmayan hammaddeleri alma ve
stoklama,

b) Hammaddeleri Uretime hazirlama islemleri: Kullanilan
hammaddenindzelligine gore projelendirilen islemler,

c) Sanayi tipi etil alkolinun Uretim islemleri: Kullanilan
hammaddenindzelligine gore projelendirilen Gretim prosesi,

d) Sanayi tipi alkoliin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Uretilensanayi
tipi alkolin dolum tanklarinda stoklanmasi, gida alkolu olarakkullaniimasini
onlemek amaciyla insan tuketimine sunulmasini engelleyecekancak ilgili
sanayi kolunda kullanilmasina zarar vermeyecek sekilde icineuygun
denatliran maddeler ilave etmek suretiyle denature edilmesi,
uygunmakinelerde doldurulmasi, uygun kaplarda ambalajlanmasi suretiyle
satisa hazirhale getirilmesi ve yapilan denaturasyona uygun olarak
stoklanmasi,

Getirilecek projeler ayrica, enerji temini, sogutma, drune katilacak
veproseste kullanilacak suyun ayri islemlerle hazirlanmasi gibi yardimci
prosesunitelerinin calisma prensiplerini, yan Urdn ve artiklarin
degerlendirilmeydntemleri ile atiklarin aritilmasina ve imhasina yonelik ilgili
mevzuatcercevesinde hazirlanmis projeyi icerecektir. Aritma ve imha
projelerininincelenmesinde ilgili kurulusun onayi aranacaktir.

Diger Urtnlerin Projelendirilmesi

Madde 16- Turk Gida Kodeksi ve Turk Standartlarinda tanimlari
verilenlerdisinda kalan alkol ve alkollu ickilerin projelendirilmesinde, bu
Ydnetmeliginé nci maddesindeki hukumler dikkate alinir. Dosyanin Kurum
tarafindanincelenmesi sirasinda proje sahibi, istenen her turlu bilgi ve belgeyi
gecerlionaylari icerir sekilde teslim etmekle yakimludur.

Metil alkol konusunda urun veya yan urun olarak iliskisi olan
firmalarintabi olacagi izin ve denetim usulleri Kurum tarafindan yayimlanacak
teblig iledlzenlenir.

Alkollt icki ve alkol tanimi disinda kalan ve etil alkol iceren
karisimlarkonusunda girdi, irin veya yan urun olarak iliskisi olan firmalarin
tabiolacagi izin ve denetim usulleri Kurum tarafindan yayinlanacak teblig
iledUzenlenir.

UCUNCU BOLUM

izinler ve Denetim Tesis Kurma izni

Madde 17- Bu Yonetmeligin 5 inci maddesine gore tamamlanmis
basvurular,ilgili mevzuat, Glkenin pazar yapilanmasi ve toplum saghgi
gerekleri, isinrasyonel olcutleri, Grin ve piyasaya sunum kalitesi, tlketici
talepleri vediger ticari ve ahlaki degerlendirmeler gozetilerek, en gec Uc¢ ay
icinde Kurumtarafindan degerlendirilir ve Kurul tarafindan karara baglanir.

Uretim izni

Madde 18- Tesis kurma iznini alarak projesini gerceklestiren veisletmesini
Uretime hazir hale getiren firmalar, Kuruma yazih bildirimdebulunarak



deneme uretimine baslar. Deneme uretimi sirasinda Kurum tarafindangerekli
gorllen izleme ve yonlendirici bilgi aktarimi amaciyla uzmangoérevlendirilir ve
bu slrecte elde edilen trinun nasil degerlendirilecegikonusu Kurum
tarafindan karara baglanir. Karar baglayici niteliktedir.

Olgunlastiriimasi gereken urunlerin olgunlasma kaplarina alinmasindan
onceve bir ay veya daha kisa dinlendirme sureleri ile piyasaya
sunulabilecekuridnlerin dolumuna gecilmeden 6nce, uretim izni alinmasi
zorunludur. Denemeduretiminin olumlu sonuclanmasi halinde, Uretim izni
almak Uzere Kurumabasvurulur. Basvuru, en gec onbes gun icinde Kurul
tarafindan karara baglanir.

Uretim izinleri bir yil gecerli olup, firmalar sire bitiminden bir ay
onceKuruma basvurarak izinlerini yenilemek zorundadir. Yenileme, yillik
denetimsonuclari dikkate alinarak yapilir.

Proje Tadilat izni

Madde 19- Mevcut Uretimine ayni kategori icinde bir baska alkollU ickiveya
yari mamul ekleyecek veya cikaracak, mevcut kapasitesini degistirecek
veayni Urunu elde etmek Gzere teknolojik gelismeler dogrultusunda tretim
projesive/veya proses degisikligi getiren makine degisimi yapacak
firmalar,projelendirdikleri tadilatin teknik ve mali analizlerini icerir bir rapor
ile,proje tadilati izni almak Uzere Kuruma basvururlar. Basvuru, en geg iki
ayicinde Kurul tarafindan karara baglanir.

Devir izni

Madde 20- Firmalarin uretim izni alinmis tesislerini bir baska firmayadeuvri,
Kurumun iznine tabidir. Bu amacla yapilacak talep, Yonetmeligin 5
incimaddesinin (a), (b), (c), (d), ve (e) bentlerinde belirtilen bilgi vebelgelerle
birlikte Kuruma intikal ettirilir. Talebin uygun gorulmesi halindeuretim izni
yeniden diizenlenir. izin Bedelleri

Madde 21- Tesis kurma izin bedeli, distile alkollt icki isletmelerinde herbin
litre proje kapasitesi basina kirk milyon Turk Lirasi, alkolisletmelerinde ise
onbes milyon Turk Lirasi; sarap isletmelerinde, her binlitre proje kapasitesi
basina dort milyon Turk Lirasi; bira isletmelerinde,her yuz bin litre proje
kapasitesi basina ikiyuz milyon Turk Lirasi olarakhesaplanir. Basvuru
sirasinda hesaplanan bedelin dortte biri, tesis kurma izniverilirken bakiyesi
tahsil edilir.

Uretim izin bedeli, kendi projesine ait tesis kurma izin bedeli kadarhesaplanir.
Proje tadilati izin bedeli ise, sadece kapasite artirrmi ve Uruncgesitlemesinde,
tesis kurma izin bedelinin uygun katlari seklinde hesaplanipizin verilmeden
once tahsil edilir.

Uretim izinlerinin yillik olarak yenilenmesi sirasinda, tesisin yillik denetim
sonucuna ve varsa tadilat projesine gore belirlenen guncel Uretim
kapasitesine gore hesaplanacak Uretim izin bedeli kadar izin yenileme bedeli
alinir. Bu bedeller, her yil 213 sayili Vergi Usul Kanununa gore Maliye
Bakanliginca belirlenen yeniden degerleme orani ile giincellenir.



Denetim

Madde 22- Alkol ve alkolll icki isletmelerinde, Uretim prosesinin
tumasamalarinda, belirlenen denetim programina uygun olarak veya suphe
ve sikayetlUzerine denetim yapilir. Ayrica, bu Yonetmeligin uygulanmasi icin
gerekligorulen gbézetim gorevlerini yurutmek tUzere Kurum tarafindan tesisde
personelgoreviendirilebilir. Gorevlendirilecek personelin temini konusunda
MaliyeBakanligl ve piyasada faaliyetini sUrdirmekte olup yasal izinlerini
tamamlamisbulunan tlzel kisiler ile gerekli koordinasyon saglanir.

Firmalar Tarafindan Duzenlenecek Raporlar

Madde 23- Her firma, Ug aylik faaliyetini, isletmenin Uretim prosesine aitkutle
dengesini gosterir hammadde, yart mamul, mamul, yan trun ve
firelerinkaydedildigi bir isletme raporu ve ticari faaliyetini gosterir
vergitahakkukunun kaydedildigi bir mali rapor halinde, en gec ilgili oldugu
donemitakip eden ayin son gunune kadar Kuruma verir.

DORDUNCU BOLUM
Cezai HUukUmler Cezai Hukumler

Madde 24- Kurulus ve faaliyet izni almadan alkol, alkollU karisim veyaalkollu
icki uretmek Uzere fabrika, tesis veya imalathane kuran ve isletenlere,
isyerleri veya ikametgahlarinda sézkonusu maddeleri Uretenlerebir yildan Ug¢
yila kadar hapis ve ikiyuzyirmibes milyon Turk Lirasindan azolmamak Uzere
mamulatin piyasa degerinin on kati tutarinda agir para cezasiverilir.
Belirtilen fiilleri isleyenlere yardim edenler hakkinda asil faillereverilecek
cezalarin yarisi hukmolunur. Bu fiillere katilan memur ve gorevlilerde asil
failler gibi ceza gorurler.

Bu Yonetmelik uyarinca yapilan islemler sirasinda, dosyalarinhazirlanmasi,
projelerin gerceklestiriimesi ve faaliyetin surduridlmesindebasvuru veya izin
sahibinin gercekdisi beyanda bulundugunun belirlenmesihalinde, basvuru
dosyasi islemden kaldirilir veya izin iptal edilir.

BESINCi BOLUM
Gecici Hukumler

Gecici Madde 1- Bu Yonetmeligin yururlige girdigi tarihte faaliyette olanalkol
ve alkolll icki Ureten isletmeler, bu Yonetmeligin yayimi tarihiniizleyen yilin
Subat ayi icinde bu Yonetmelik hikimlerine uygun olarak Uretimizni
giincellenmesi yapmak icin Kuruma basvurmak zorundadirlar. izin
basvurusu,bu Yonetmeligin 5 inci maddesinde kayitli belgelerin (f) bendindeki
fizibiliteraporu yerine proses ve proses makinelerinin tanimlandigi bir faaliyet
raporueklenerek ve elektronik ortama aktariimis kopyasi ile birlikte bir
dosyahalinde Kuruma yapilir. Basvuru Uzerine Uretim izni verilmekle
birlikte,firmanin durumu Yonetmelik hikidmleri acisindan degerlendirilerek
uygunlugudenetlenir ve varsa eksik bulunan hususlarin tamamlanmasi icin



Kurumtarafindan firmaya uygun bir slre verilir. izin bedellerinin
hesaplanmasinda,Yonetmeligin 21 inci maddesinin Gg¢uncu ve dérduncu
fikralari hukdmleriuygulanir.

Gecici Madde 2- Bu Ydonetmeligin yarurluge girdigi tarihte Tatun,
TatinMamulleri, Tuz ve Alkol isletmeleri Genel Madurliginin mevcut suma
tesisleri,raki dretim tesisi kurmak icin basvuracak firmalarin tam ya da kutle
dengesiacgisindan projelendirilen kapasitesine uygun orandaki kismi
mulkiyetinegecirilmek kaydiyla entegre tesis kapsamina dahil edilebilir.
Projelendirmesirasinda bu tesislerin ayri mahalde bulunmasina Kurum
tarafindan izinverilebilir.

ALTINCI BOLUM
Son Hukumler
Yururlik Madde 25- Bu Yonetmelik yayimi tarihinde yararltge girer.

Yurutme
Madde 26- Bu Yonetmelik hukUmlerini Tutun, Tutun Mamulleri ve AlkollU

ickiler Piyasasi Dizenleme Kurumu Baskani yUrGtar.



